NA GORACONA ZIMNO
sz BIRBE NG

Jesien w filizance
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10 trendujgcych kaw,

ktorych MUSISZ sprobowac w tym sezonie



17

Jesienny Bar Kawowy | 5 Zakonczenie | 27

Brown Sugar
Cinnamon
lced Latte |17

- Pumpkin Spice
Latte |7

Biscoff Latte

Pumpkin Cream / Cookie Butter

Cold Brew |9 Lattats
. Apple Crisp Pecan
e Latte |1 Cortado | 21
- Banana Bread _' Tiramisu
Latte |13 Latte |23
Pistachio Salted Maple

| | Latte |15 |\ Cold Brew | 25




Jesien ma swoje typowe smaki, a wsrdd nich prym wiedzie
Pumpkin Spice Latte. Co roku do naszych filizanek powracaja
dynia, cynamon i inne korzenne przyprawy, ale sezonowe
inspiracje na nich sie nie koncza. W kawiarnianych menu

i social mediowych trendach pojawiaja sie tez inne smaki,

takie jak supermodne pistacje, tradycyjne pieczone jabtko,
brazowy cukier, orzechy pekan czy nowosci jak smak banana
bread w kawie.

Ten e-book to podréz przez najciekawsze jesienne przepisy
na kawy. Wybralismy 10 przepiséw, ktére naszym zdaniem
najlepiej pokazujg réznorodnos¢ jesiennych trendéw

— od klasykow po nowosci. Znajdziesz tu zaréwno rozgrzewajgce
latte, jak | kawy na zimno; typowo deserowe oraz mniej stodkie
propozycje.




Co wazne, zeby przygotowac
je w domu, nie musisz miec
specjalnych umiejetnosci
baristycznych.

Ekspres De’Longhi Eletta Ultra
pozwala w kilka chwil przyrzadzié
ponad 50 goracych i zimnych
napojow, a dzieki systemom
LatteCrema Hot & Cool oraz funkciji
Cold Brew tatwo przygotujesz
baze do kazdego z przepisow.

Zaopatrz sie wiec w dobrej jakosci
ziarna kawy, typowo sezonowe
dodatki — i Twoja domowa
kawiarnia bedzie gotowa.



bar kawowy

— przygotuj kilka sktadnikéw i dowolnie je miksuj

Do przygotowania wiekszosci jesiennych kaw wcale

nie potrzebujesz potki uginajgcej sie od syropow i akcesoriow.
Wystarczy Ci kilka dodatkéw, za pomoca ktérych stworzysz
wiele réznych napojow. ‘

Warto mie¢ pod reka m.in.:

v/ Cynamon, imbir | gatke
muszkatotows,

brgzowy cukier,
syrop klonowy,

kakao,

K (< S

wanilie,

Vv ulubione mleko
lub napdj roslinny,

sol.

(1]

Ten ostatni sktadnik moze
zaskakiwac, ale szczypta : b
soli potrafi genialnie podkreslic =~ T -ﬁ
stodycz i wydoby¢ z kawy = ' '
jej karmelowe, czekoladowe £
czy orzechowe nuty.
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Reszie¢ pracy wezmie na siebie Eletta Ultra. Ekspres oferuje
ponad 50 goracych i zimnych napojéw, wiec bez zadnego
wysitku przygotujesz baze zaréwno do perfekcyjnego latte,
profesjonalnego cappuccino, jak i mniej typowych kaw,

np. Cortado albo kaw na zimno.

Systemy LatteCrema Hot & Cool pozwalajg przygotowac
goracy lub zimng mleczng pianke, a Cold Brew jest gotowe

w mniej niz 5 minut — bez wielogodzinnego parzenia na zimno.

Do tego dzieki
technologii Silent
Eletta Ultra pracuje
nawet o 65% ciszej*,
wiec domowa kawiarnia
nie bedzie oznaczac
kawiarnianego hatasu.

* W poréwnaniu z poziomem

hatasu w petni zautomatyzowanych
ekspresow do kawy De'Longhi
bez technologii Silent.




#1

Trudno wyobrazi¢ sobie bardziej jesienng kawe.
Pumpkin Spice Latte to supermodny symbol jesieni,
w ktérym taczymy espresso i mleko z dynig, wanilig
oraz rozgrzewajgcymi przyprawami. Jest kremowa,
aromatyczna i stodka — w sam raz na pierwsze szare
i deszczowe dni.




Skladniki:

(V) 1porcja Latte Macchiato

lub Caffelatte przygotowana

w De’Longhi Eletta Ultra

V) 2 tyzeczki purée z dyni

V] 1-2 tyzeczki bragzowego
cukru

V) 1/4 tyzeczki cynamonu

V)| szczypta mielonego imbiru

V szczypta gatki
muszkatotowej

[V kilka kropli ekstraktu
waniliowego

Przygotowanie:

Do duzej filizanki lub szklanki
wtoz purée z dyni, brgzowy
cukier, wanilie i przyprawy.
Doktadnie wymiesza,.

W ekspresie Eletta Ultra
wybierz Latte Macchiato

lub Caffelatte i przygotuj
napdj bezposrednio do kubka
z dynia.

Delikatnie mieszaj az puree

i przyprawy potacza sie
z kawa.

Oprosz mleczng pianke
odrobing cynamonu.
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Pumpkin Cream
Cold Brew

Jesienna kawa na zimno?

A czemu nie? Szczegdlnie

w cieplejsze i stoneczne jesienne
dni idealnie sprawdzi sie
Pumpkin Cream Cold Brew -
napoj, ktoéry tgczy smak kawy
parzonej na zimno z dynig,
wanilig i korzennymi
przyprawami. W Eletta Ultra
kawe Cold Brew przygotujesz
w zaledwie pare minut,

bez wielogodzinnego parzenia.




Skladniki: Przygotowanie:

[V} 1 porcja Cold Brew Do wysokiej szklanki wtéz
przygotowana purée z dyni, dodaj syrop
w De’Longhi Eletta Ultra | przyprawy, a nastepnie

s . . doktadnie wymieszaj.
1-2 tyzeczki purée z dyni

Vv
= Dodaj kilka kostek lodu.
V| 1tyzeczka syropu

waniliowego lub klonowego W ekspresie Eletta Ultra
wybierz Cold Brew i przygotuj
kawe bezposrednio

szczypta cynamonu

v
V) szczypta mielonego imbiru do szklanki.
v

szczypta gatki Delikatnie wymieszaj,
muszkatotowej a nastepnie dodaj zimng
mleczng pianke z LatteCrema
@ zimna mleczna pianka Cool.
przygotowana w systemie ‘
LatteCrema Cool Posyp wierzch szczyptg
cynamonu.

(V] kostki lodu

Tip: Zacznij od tyzeczki purée z dyni i mniejszej ilosci
syropu — Cold Brew jest delikatniejsze niz kawa
na gorgco, wiec tatwo je zdominowac dodatkami. 10



Jabtko i cynamon to jeden

z najbardziej jesiennych duetéw,
nic wiec dziwnego, ze ktos

w koncu postanowit
wyprébowac to potaczenie
smakoéw w kawie.

Apple Crisp Latte tgczy mleczng
kawe ze smakiem pieczonego
jabtka, brgzowego cukru

i cynamonu. Efekt delikatnie
przywodzi na mysl szarlotke,

ale nadal jest kawg,
a nie deserem.
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Skladniki:

(V] 1porcja Caffelatte
lub Latte Macchiato
przygotowana
w De’Longhi Eletta Ultra

100 ml soku jabtkowego
1tyzka brgzowego cukru

1/4 tyzeczki cynamonu

Vv
Vv
Vv
v/ szczypta wanilii lub kilka

kropli ekstraktu
waniliowego

(V] opcjonalnie troche sosu
karmelowego

Przygotowanie:

Do matego rondelka wlej sok
jabtkowy, dodaj brgzowy
cukier, cynamon i wanilie.
Podgrzewaj przez kilka minut
na matym ogniu, az cukier sie
rozpusci, a ptyn lekko
zgestnieje.

Do duzej filizanki wlej 1-2 tyzki
przygotowanego syropul.

W ekspresie Eletta Ultra
wybierz Caffelatte lub Latte
Macchiato i przygotuj kawe
bezposrednio do filizanki.

Delikatnie wymieszaj. Jesli
masz ochote na bardziej
deserowg wersje, dodaj

na wierzch niewielkg ilosc
sosu karmelowego i szczypte
cynamonu.



#4
cad Latte

Banana Bread Latte wykorzystuje
aktualny trend na smak banana
bread w napojach — potgczenie
banana, brgzowego cukru,
cynamonu i wanilii.
Przygotowujemy ciepte latte

na bazie Latte Macchiato

lub Caffelatte z eskpresu

Eletta Ultra i uzupetniamy
prostym domowym syropem
bananowym. Efekt ma nieco
przypominac swiezo upieczony
chlebek bananowy — stodki,
korzenny i bardzo jesienny.




Skladniki:

(V) 1porcja Latte Macchiato
lub Caffelatte przygotowana
w De’Longhi Eletta Ultra

\/ 1/2 mate o, dojrzatego
banana

(V] 2 tyzeczki brgzowego
cukru

V) 2 tyzki wody

(V) 1/4 tyzeczki cynamonu

V/ kilka kropli ekstraktu
waniliowego

Przygotowanie:

Banana pokrdj na plasterki

i przetéz do matego rondelka.
Dodaj brgzowy cukier, wode,
cynamon i wanilie.

Podgrzewaj przez 3-4 minuty
na matym ogniu, lekko
rozgniatajgc banana, az cukier
sie rozpusci.

Przez drobne sitko przecedz
powstaty syrop i wlej 1-2 tyzki
do duzej filizanki.

W ekspresie Eletta Ultra
wybierz Latte Macchiato lub
Caffelatte i przygotuj kawe
bezposrednio do filizanki.

Delikatnie wymieszaj i oprosz
mleczng pianke cynamonem.

11
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hio Latte

Pistacje od kilku sezonéw nie schodzj z listy
najmodniejszych smakoéw, a w kawie
sprawdzajg sie wyjatkowo dobrze. Ich lekko
stodki, orzechowy charakter swietnie sie
komponuje z espresso i mlekiem,
a posiekane pistacje na wierzchu
sprawiajg, ze napoj bedzie sie
prezentowac bardzo

efektownie i profesjonalnie.




Skladniki:

(V) 1porcja Latte Macchiato
przygotowana
w De’Longhi Eletta Ultra

(V] 1-2 tyzeczki stodkiego
kremu pistacjowego
do smarowania

V| 1tyzeczka drobno
V) 1ty
posiekanych pistacji

(V] opcjonalnie kilka kropli
ekstraktu waniliowego

Przygotowanie:

Na dnie duzej filizanki umiesc
krem pistacjowy. Jesli chcesz,
dodaj kilka kropli ekstraktu
waniliowego.

W ekspresie Eletta Ultra
wybierz Latte Macchiato

| przygotuj kawe bezposrednio
do filizanki.

Delikatnie wymieszaj, az krem
pistacjowy potaczy sie z kawa.

Posyp mleczng pianke drobno
posiekanymi pistacjami.

Tip: Wybieraj krem pistacjowy z jak najwiekszg zawartoscia
pistacji i minimum dodatkoéw — da bardziej wyrazisty, naturalny
smak kawy. Znajdziesz go w wiekszych supermarketach,

sklepach z wtoskimi produktami lub online.

16
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Brown Sugar Cinnamon
Iced Latte

Czasem najlepsze przepisy sg tez...
najprostsze. Brown Sugar
Cinnamon Iced Latte to prosty,

ale pyszny napéj, w ktérym
potaczysz espresso, zimne mleko,
brazowy cukier i cynamon

— bez syropéw, gotowania

i czasochtonnych przygotowan.

To szybka, lekko karmelowa kawa
swietna na dni, w ktére masz ochote
na cos$ zimnego, ale i stodkiego.




Skladniki:

[V} 1porcja Cold CaffelLatte
lub espresso przygotowana
w De’Longhi Eletta Ultra

(V] 1-2 tyzeczki brgzowego
cukru

V)] 1/4 tyzeczki cynamonu
v

zimne mleko, jesli
wybierasz espresso

(V] kostki lodu

Przygotowanie:

Do wysokiej szklanki wsyp
brgzowy cukier i cynamon.

Jesli przygotowujesz wersje
na bazie espresso, zaparz je
bezposrednio do szklanki

| doktadnie wymieszaj, zeby
cukier sie rozpuscit.

Dodaj kostki lodu i zimne
mleko. Jesli korzystasz

z gotowego programu Cold
CaffelLatte, przygotuj napgj
bezposrednio do szklanki

z cukrem i cynamonem.

Delikatnie wymieszaj
| podawaj od razu.

Tip: Lubisz karmelowy smak? Wybierz cukier muscovado
— ma gtebszy, melasowy aromat niz zwykty bragzowy cukier.
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1 Latte
Latte

Karmelizowane ciastka korzenne wprost idealnie
pasuja do jesiennej kawy. Biscoff Latte tgczy espresso
z mlekiem i stodkim kremem ciasteczkowym,

a pokruszone ciastko na wierzchu sprawia,

ze napdj ma charakter bardziej deserowy.




Skladniki:

(V) 1porcja Caffelatte
lub Flat White przygotowana
w De’Longhi Eletta Ultra

V) 1-2 tyzeczki kremu Lotus
Biscoff

V) 1 ciastko Lotus Biscoff

v/ opcjonalnie szczypta
cynamonu

Przygotowanie:

W filizance umiesc¢ krem
Biscoff.

W ekspresie Eletta Ultra
wybierz opcje Caffelatte
lub Flat White i zaparz kawe
bezposrednio do filizanki.

Doktadnie wymieszaj, tak by
krem rozpuscit sie w gorgcej
kawie.

Ciastko drobno pokrusz

i posyp nim wierzch napoju.
Jesli chcesz, dodaj tez
szczypte cynamonu.



#8
Pecan Cortado

Cortado to propozycja dla oséb, ktére wolg mniejsza
kawe z wyraznie wyczuwalnym espresso. W jesiennej
wersji dodamy do niego smak prazonych orzechow
pekan, brgzowego cukru i odrobiny cynamonu. Efekt
bedzie jednak bardziej kawowy, a mniej deserowy

niz w przypadku duzych latte.




Skladniki:

(V) 1porcja Cortado
przygotowana
w De’Longhi Eletta Ultra

(V] 4 tyzki drobno posiekanych
orzechow pekan

v/ b tyzek brgzowego cukru

V) 4 tyzki wody
v

szczypta cynamonu

Przygotowanie:

Orzechy pekan wsyp

do matego rondelka i praz
przez 2-3 minuty, czesto
mieszajgc. Odtéz tyzeczke
orzechow do dekoracji.

Do pozostatych orzechow
dodaj wode, brgzowy cukier
| cynamon. Doprowadz

do wrzenia, a nastepnie
gotuj na matym ogniu

przez 3-5 minut.

Przecedz syrop przez drobne
sitko. Do filizanki wlej 1-2
tyzeczki.

W ekspresie Eletta Ultra
wybierz Cortado i przygotuyj

kawe bezposrednio
do filizanki.

Delikatnie wymieszaj i posyp
wierzch odtozonymi wczesnie]
orzechami pekan.

y

Tip: Z proporcji wyjdzie wiecej syropu niz na jedna

kawe — reszte przelej do stoiczka | wykorzystaj
do kolejnego Cortado, latte czy cappuccino.



#9

Tiramisu w wersji do picia? To kultowe
potaczenie smakow az sie prosito o swojg
kawowg interpretacje. Tiramisu Latte

to napdj, w ktérym potaczysz espresso

| mleko z wanilig, kakao oraz delikatnym
kremem z mascarpone. Jest deserowy,
ale dzieki wyrazne] kawowej
bazie nie traci charakteru.




Skladniki:

(V) 1porcja Caffelatte lub
Cappuccino przygotowana
w De’Longhi Eletta Ultra

V) 1tyzka mascarpone
v

1 tyzka smietanki 30%

V) 1tyzeczka cukru pudru
v

kilka kropli ekstraktu
waniliowego

(V] kakao do posypania

Przygotowanie:

Mascarpone wymieszaj

ze smietankg, cukrem pudrem
| wanilig, az powstanie gtadki,
lekko ptynny krem.

W ekspresie Eletta Ultra
wybierz Caffelatte lub
Cappuccino i przygotuj kawe
bezposrednio do filizanki.

Na wierzch delikatnie natdz
krem z mascarpone.

Posyp napéj kakao.
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#10
Cold Brew

Syrop klonowy i szczypta soli tworzg nieoczywisty duet, ktéry
znakomicie podkresla smak Cold Brew. Ten przepis jest mniej
deserowy niz niektore z wczesniejszych propozyciji, ale nadal
wyraznie jesienny — to kawa lekko stodka, kremowa i z delikatng
karmelowa nutg syropu klonowego.




Skladniki:

(V) 1porcja Cold Brew
przygotowana
w De’Longhi Eletta Ultra

(V] 1-2 tyzeczki syropu
klonowego

V) szczypta soli

V| zimna mleczna pianka
przygotowana w systemie
LatteCrema Cool

<

opcjonalnie szczypta
cynamonu

V) kostki lodu
v

Przygotowanie:

Do wysokiej szklanki wlej
syrop klonowy i dodaj
dostownie szczypte soli.

Wrzuc kilka kostek lodu.

W ekspresie Eletta Ultra
wybierz Cold Brew i przygotu;
kawe bezposrednio

do szklanki.

Delikatnie wymieszaj,
a nastepnie dodaj zimna

mleczng pianke z LatteCrema
Cool.

Jesli chcesz, posyp wierzch
odrobing cynamonu.

Tip: Z solg tatwo przesadzi¢ — ma tylko przetamac stodycz syropu
klonowego i podkresli¢ karmelowe nuty, nie zdominowac napoju.



Jesienne kawy maijg to do siebie, ze
naprawde trudno sie nimi znudzi¢. Ponadto
zmiana jednego dodatku czy przyprawy
moze stworzy¢ zupetnie nowg odstone
kawowego napoju — a typowo jesiennych
dodatkow do kaw jest naprawde sporo.

Z Elettg Ultra masz dostepnych od reki
ponad 50 goragcych i zimnych
napojow, wiec mozliwosci jest
wiecej niz 10 przepiséw z tego
e-booka.

Co wiecej, prosto w menu
ekspresu znajdziesz tez

6 kreatywnych przepiséow

z kolekcji Kreatywne i Inspirujace
— wystarczy wybrac jeden z nich
na wyswietlaczu, a ekspres krok
po kroku przeprowadzi Cie przez
cate przygotowanie.

Potraktuj nasze przepisy jako

punkt wyjscia — eksperymentuyj
Z proporcjami, tgcz smaki

i sprawdzaj, ktére kompozycje

najbardziej Ci odpowiadaja.








